ame
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SUSHI

SASHIMI
Sashimi Simples (10 u) ® Sashimi Simple (10 u) 18.00
atum + salmao + sardinha ou carapau
tuna + salmon + sardine or mackerel
Sashimi Especial (20 u) ® Sashimi Special (20 u) —— 34.00
atum + salmao + robalo ou pargo + sardinha ou carapau
tuna + salmon + sea bass or snapper + sardine or mackerel
Sushi Simples (10 u) ® Sushi Simple (10 u) 19.00
2 nigiri + 4 hossomaki + 4 california
Sushi Especial (20 u)  Sushi Special (20 u) ——— 36.00
4 nigiri + 6 hossomaki + 4 california + 6 gunkan
Sushi + Sashimi (30 u) 50.00
4 nigiri + 6 hossomaki + 4 california + 4 gunkan + 12 sashimi

ENTRADAS
STARTERS
Miso Soup 4.50
caldo de peixe com algas e tofu
fish stock with seaweeds and tofu
(v) Edamame 4.00
(v) Edamame
(v) Crepes de Legumes (2 u) 5.00
(v) Vegetables Crepes (2 u)
Tempura de Camarao e Legumes (2 u) 5.00
Shrimp and Vegetables Tempura (2 u)
(v) Arroz de Sushi 3.50
(v) Sushi Rice
TIRASHI _
Barra 18.00
3 tipos de peixe em cubos. sementes de sésamo e sunomono
3 types of fish in cubes, sesame seeds and sunomono
Ebi 18.00
salmao marinado, 2 camardes em tempura, teriyaki e cebola frita
marinated salmon, 2 tempura shrimps, teriyaki sauce, fried onion
(v) Vegetariano 15.50
4 saladas variadas, abacate e cebolinha
4 assorted salads, avocado and spring onion
MAKIMONO

California Maki (8 u) 15.00
camardo, pepino, maionese japonesa, manga ou abacate
shrimp, cucumber, japanese mayo, mango or avocado
Kappamaki (6 u) 8.00
pepino ® cucumber
Sakemaki (6 u) 8.00
salmao @ salmon
Tekkamaki (6 u) 8.00
atum e tuna
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bbGOURMET

Almogo 12:30 as 15:30 @ Jantar 19:30 as 22:30
3f a domingo

NIGIRI

Ebi (2 u) camarao e shrimp 12.50
lkura (2 u) ovas de salm&o ® salmon roe 6.00
Iwashi (2 u) sardinha ® sardine 6.00
Maguro (2 u) atum e tuna 6.00
Saba (2 u) cavala ® horse mackerel 6.00
Sake (2 u) salm&o ® salmon 6.00
Tai (2 u) pargo ® snapper 6.00
Tako (2 u) polvo e octopus 6.00
Tamago (2 u) ovo ® egg 6.00
Teion (2 u) robalo ® sea bass 6.00
Unagi (2 u) enguia ® eel 8.00

TEMAKI

Maguro (1 u) atum e tuna 8.00
Sake (1 u) salmao ® salmon 8.00
Ebi (1 u) camarao ® shrimp 8.00

BEBIDAS

DRINKS
Cerveja Kirin 33cl 3.50
Sake Fukumitsuya Kuroobi 15¢l 8.00
frio, ambiente ou aquecido ® cold, ambience or warm
Sake Nanbubijin 15cl 11.00
frio  cold
Sake Fukuju 15¢| 9.50
frio  cold
Takara Shochu Jun écl 6.50
Takara Plum Jun 33cl 5.50
ténica e gelo ® soda and ice
Kompassus Blanc 2016 12,5cl 3.70
Espumante ® Bairrada ® Leve e Fresco
Anselmo Mendes Contacto 2018 15cl 3.90
Branco e Vinhos Verdes ® Alvarinho ® Leve e Fresco
Patricia de Magalhades Morphosis 2018 15¢| ——— 3.50
Branco ® Douro ® Viosinho, Verdelho Blend ¢ Encorpado
Cha Verde Kusmi Genmaicha 6.50

Japé&o e cha verde e arroz tostado ® green tea and toasted rice

Ché Verde Kusmi Sencha 6.50
Japao e cha verde ® green tea
Ché Verde Kusmi Jamim 6.50

China  cha verde, aromas jasmim ® green tea, jasmine flavour

15 Nov 2020 e Precos em € e incluem IVA 4 taxa legal, podem ser alterados sem aviso prévio
bbGourmet Maiorca - Rua Anténio Cardoso 301, 4150-082 Porto ® Reservas 226 092 003 ® Horarios: Dom a Qui das 08:00 &s 23:00 ¢ Sex e Sab das 08:00 &s 00:30
Se é alergico a algum produto, informe por favor os nossos colaboradores.
Os nosso ambientes de preparagdo de alimentos nao totalmente livres de alergénicos, pelo que existe risco de contaminagéo cruzada
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